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1. CRITERIOS DE EVALUACION

Los criterios de evaluacion especificardn el desglose de las pautas, criterios y
orientaciones para evaluar cada una de las pruebas y tendran como objetivo

comprobar de forma diferenciada dos dimensiones:

a) Los conocimientos suficientes sobre la especialidad docente, tanto técnicos
como metodoldgicos, como son, entre otros, los que permiten valorar aspectos
de organizacion del aprendizaje del alumnado, aspectos psicopedagodgicos del
aprendizaje y el dominio de técnicas de trabajo necesarias para impartir
las areas, materias o créditos de formacion profesional propios de la

especialidad a la que opten.

b) Las habilidades y competencias necesarias para aplicar estos conocimientos
en el contexto donde tenga que desarrollar su funcii docente, como son las
habilidades de comunicaci, para la resolucién de conflictos, la capacidad de
andlisis y critica, la creatividad e iniciativa, la toma de decisiones, la
planificacion y organizacion, el trabajo en equipo, la disposicion a la innovacion, la
sensibilidad por la diversidad del alumnado, y la transversalidad de los

aprendizajes.

Estos criterios estaran debidamente cuantificados, indicando el porcentaje o valor que

tendran en su calificacion.
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2. ASPECTOS GENERALES

Todos los ejercicios seran leidos por los propios tribunales y en su correccion se tiene
gue garantizar el anonimato de las personas aspirantes. En este sentido, se facilitara
a cada persona opositora un juego de etiquetas que incorporara un codigo, evitando
de esta manera la identificacion del ejercicio. En consecuencia, se invalidara el ejerci-
cio que incluya nombres, marcas o cualquier sefial que pueda identificar a la persona
aspirante, asi como aquel ejercicio que resulte ilegible; en estos casos no se corregira

el ejercicio y la persona opositora figurari como “no presentada”.

Se debera utilizar boligrafo de tinta azul o negra. No se podra utilizar tinta borrable n
correctores (Typpex). Los errores convienen rayarlos con una linea y ponerlos entre
paréntesis. Se recomienda no utilizar abreviaturas. Debera numerar los folios en orden
correlativo e indicar en cada pagina también el total de paginas del documento: 1/ 8,
1 de 8.

Para las pruebas en las que se haga necesaria la intervencién personal de la per-
sona opositora, sera de aplicacién lo establecido en la base 6.1 apartados b, c, dy e
de la Orden 72/2022, de 26 de diciembre.

Se penalizaran hasta dos puntos por cuestiones de correccion gramatical y ortogra-
fica, o por deficiencias en otras propiedades textuales (adecuacion, coherencia, cohe-
sion). Penalizacion de hasta 0,25 puntos por cada falta que afecte a las grafias y 0,15

por cada tilde (en errores nuevos y no en faltas que se repiten).

Durante el desarrollo de las pruebas no se permite el acceso a apoyos o instrumentos
gue permiten almacenar o acceder a informacién como por ejemplo teléfonos mdéviles,
relojes, calculadoras programables, auriculares, audifonos, etc. En ninglin caso y para
ninguna prueba se permitira el acceso a Internet. De su incumplimiento podra deri-
varse las consecuencias recogidas en el art. 8.4 de la Orden de la convocatoria (Po-

sible expulsién de las personas aspirantes).
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3. FASE DE OPOSICION

En esta fase se valoraran los conocimientos especificos, cientificos y técnicos nece-
sarios para impartir la docencia de la especialidad docente a la que se opta, asi como
su aptitud pedagodgica y su dominio de las técnicas necesarias para el ejercicio do-
cente.

La fase de oposicion constara de una Unica prueba estructurada en dos partes que no

tendran caracter eliminatorio.

a) Parte A: consistira en el desarrollo por escrito de un tema de la especialidad, ele-
gido por la persona aspirante de entre los sorteados al azar por el tribunal de forma
proporcional al nimero de temas del temario de cada especialidad, atendiendo a los

siguientes criterios:
-En Cocina y Pasteleria hay 64 temas, por lo que debera elegir 1 de entre 5 temas.

-Para la realizacion de esta parte A de la prueba se dispondré de 2 horas.

b) Parte B: tendra por objeto la comprobacién de la aptitud pedagdégica de la persona
aspirante y su dominio de las técnicas necesarias para el ejercicio docente y se sub-

dividira a la vez en dos subpruebas.

Parte B.1.: Consistira en la preparacion, presentacion y exposicion, y defensa de
una unidad didactica de la especialidad de cocina y pasteleria de acuerdo con la

normativa vigente en el curso 2022-2023.

La unidad didactica se presentara de forma telematica a través de la sede

electronica de la Generalitat Valenciana (http://sede.gva.es). La entrega de la uni-

dad didactica se debera efectuar en un tnico documento en formato PDF. El plazo
de presentacion de la unidad didactica sera del 1 al 20 de junio de 2023. Las
personas que no hubieran presentado la unidad didactica en el plazo establecido
se entendera que renuncian a continuar el proceso selectivo y perderan todos los

derechos derivados de este.
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Se dispondra de 10 minutos de preparacion, de 30 minutos para la presentacion, ex-
posicion y defensa oral ante el tribunal de la unidad didactica y el tribunal dispondra
de 10 minutos adicionales para plantear a la persona aspirante las cuestiones que

estime oportunas en relacion a la unidad didactica.

La persona aspirante elegira el contenido de la unidad didactica. En su elaboracion se
habra concretado la temporalizacion, la justificacion, los objetivos de aprendizaje que
se persiguen, las competencias, los contenidos, los recursos didacticos, las activida-
des de ensefianza y aprendizaje que se plantearan en el aula, actividades de refuerzo

y ampliacion y los criterios, actividades y procedimientos de evaluacion.

En las especialidades propias de la Formacion Profesional, la unidad didactica podra
referirse a unidades de trabajo teniendo que relacionarse con los resultados de apren-
dizaje del correspondiente modulo profesional y, en su caso, con las capacidades ter-
minales asociadas a las de las unidades de competencia propias del perfil profesional

de que se trate.

En la presentacion, exposicion y defensa, que sera publica se podra utilizar un ejem-
plar de la unidad didactica y el material auxiliar que considere adecuado, que debera
aportar la persona aspirante, asi como un guién que no excedera de un folio (dos
caras). Al término de la presentacion, exposicion y defensa se entregara al tribunal un

ejemplar del guion utilizado.

La unidad didactica tendra caracter personal, debera ser elaborada de forma individual
por la persona aspirante, y tendrd una extension maxima de 15 paginas, en formato
DIN-A4, escritas a doble espacio, con letra «Arial» (no se admitira ninguna otra tipo-

logia de Arial) y con un cuerpo de letra de 12 puntos, sin comprimir.

La unidad didactica no podra incorporar hipervinculos no autorizados, entendiendo
estos como aquellos que suponen una ampliacion del contenido de la propuesta y que
no son meramente los contenidos en la webgrafia o aquellos que suponen el hecho
de mostrar algun material concreto que forma parte y se desarrolla en la propia unidad
didactica. Se consideran no autorizados todos aquellos hipervinculos que afiaden y

contienen mas informacion que la que se contiene en la propia unidad didactica.
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La portada contendra los datos de identificacion de la persona aspirante, el cuerpo y
la especialidad por la cual se presenta. Esta portada, asi como el indice y los anexos,
no se contabilizaran en las 15 paginas. Los anexos no podran superar las 5 paginas,
con las mismas caracteristicas para el formato de presentacion de la unidad didactica.
En el caso de utilizar tablas o graficos el interlineado podra ser sencillo, tanto en la
unidad didactica como dentro de los anexos. Este caso no es aplicable al uso de cua-

dros de texto que no se consideran tablas.

En caso de que el tribunal detecte que la unidad didactica no cumple con el requisito
de elaboracién propia, previa audiencia a la persona interesada, la puntuacion que se

otorgara en la parte B1 sera de 0 puntos.

En caso de que la unidad didactica no se ajuste a aquello establecido en la orden de
convocatoria, supere el limite establecido de 15 paginas, o los anexos sobrepasen las
5 péginas, el tribunal no tendra en consideracion las paginas que excedan de este
limite. La utilizacién de un formato superior al DIN-A4, o de un interlineado o tipologia
de letra disminuidos, o la ausencia de los requisitos establecidos para la portada o la
presencia de hipervinculos supondra una penalizacion de hasta 3 puntos sobre la ca-
lificacion total correspondiente a esta parte, si bien las restricciones en cuanto al tipo
de letra no se aplicaran a gréficos, diagramas o tablas que no sean de elaboracién

propia por la persona candidata.

Ausencia de datos de la portada </=05
Utilizacion de formatos diferentes a DIN- A4 </=1
Interlineados inferiores al establecido </=1
Tipo de letra inferior a 12 sin comprimir o diferente de Arial </=1
Hipervinculos no autorizados </=1
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Parte B.2. Ejercicio de caracter practico que permita comprobar que las personas
candidatas poseen una formacion cientifica y un dominio de las técnicas de trabajo
precisas para impartir los modulos propios de la especialidad que se ajustara a las
especificaciones, pautas, criterios y duracibn maxima que se establecen en el Anexo
Il de la Orden 72/2022, de 29 de diciembre.

La calificacién de cada una de las dos partes de la prueba sera de 0 a 10 puntos, la
calificacién final se obtendra como la media ponderada de cada una de las partes,
siendo la ponderacion del 40 % para la parte Ay 60 % para la parte B.

En las especialidades cuya parte B conste de dos pruebas, B1 y B2, cada una de las
pruebas tendra un peso del 50 % sobre calificacion total de la parte B. En todos los
casos, para la superacion de la fase de oposicion, se debera alcanzar una puntuacion
minima igual o superior a cinco puntos para poder acceder a la fase de concurso, que

sera el resultado de sumar las puntuaciones correspondientes a las dos partes.

La puntuacién de cada aspirante sera la media aritmética de las calificaciones de to-

das las personas miembros presentes en el tribunal.

En las dos pruebas, cuando entre las puntuaciones otorgadas exista una diferencia
de un 30% o mas, sobre el valor maximo de la prueba, serdn automéaticamente
excluidas las calificaciones méaxima y minima, hallandose la puntuacion media entre

las restantes (solo se podran eliminar como maximo 2 calificaciones).

Las personas que no hayan realizado las dos partes de las que consta la prueba Unica

seran calificadas como “no presentadas”.
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4. CRITERIOS DE EVALUACION PARTE A:
40% DE LA NOTA TOTAL

Parte A: Calificacién: de 0 a 10 puntos. Puntuacion minima para sacar

media con la parte B: 5 puntos. Se valorara:

APARTADO ITEMS PARTE A

-Presenta un indice muy estructurado y que contiene los
apartados siguientes:

* Titulo

- indice

* Introduccion

* Desarrollo de los apartados del indice.
* Conclusion

-La estructura del tema es coherente y ordenada.

Estructura -Realiza una introduccién clara en la que presenta lo que va
del tema a exponer.
20%

-Justifica la relevancia del tema.

-El tema desarrollado contiene los elementos del temario ofi-
cial.

-Relaciona el tema con el marco legal.
-Contextualiza el tema en la realidad educativa.

-Utiliza referencias a investigaciones, estudios, biblio-
grafia y/o webgrafia pertinentes y actualizadas.

-Presta atencién a la presentacion (margenes adecuados,
sin tachones,paginas numeradas, etc.).

-Escribe con letra clara, legible y utiliza correctamente
las normas ortograficas.

Expresion escrita | _ytiliza un vocabulario técnico amplio y adecuado al tema tra-
y presentacion | tado.

10% -Muestra seguridad y fluidez en la expresion escrita.
-Transmite la informacion y despierta interés.

-Muestra a través de su lenguaje que tiene interiorizados va-
lores inclusivos.
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APARTADO ITEMS PARTE A

-Demuestra conocer el tema, profundiza en los contenidos.
-Secuencia de manera logica, coherente y ordenada los contenidos.

-Ajusta los contenidos al tema y desarrolla y argumenta todos los apar-
tados.

-No se observan errores de contenido o de concepto.
-Utiliza la terminologia de forma adecuada, con rigor académico.

-Ofrece ejemplos, esquemas, graficos, que ayudan a clarificar los con-

Conocimiento| tenjdos que expone.
cientifico e ) . ) .
innovacion | -Muestra evidencias que avalan los contenidos expuestos, y ofrece evi-

dencias bibliograficas, investigaciones, autores/as, etc. que dan rigor al
70% desarrollo del tema.

-Relaciona el tema con elementos que refieren a la inclusién educativa.
-Expone el tema de manera original.

-Elabora una conclusioén o reflexion personal innovadora, en consonan-
cia con el planteamiento del tema.

-Fundamenta y relaciona el tema con la legislacion vigente.
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5. CRITERIOS DE EVALUACION PARTE B:
60% DE LA CALIFICACION TOTAL

PARTE B.1 UNIDAD DIDACTICA: 50% PARTE B

APARTADO

ITEMS PARTE B.1

Aspecto Formal
5%

Cumple con las directrices establecidas a la Orden 72/2022, de 26
de diciembre, (DOGV 9500, 29.12.2022).

Toma como referencia la normativa vigente y aporta bibliogra-
fia y/o webgrafia.

Estructura de la
Unidad Didactica

5%

-La estructura de la unidad didactica es coherente y se presenta
de manera clara y ordenada.

-Realiza una introduccién o justificacion de la unidad didac-
tica clara, que avanza su contenido.

-Relaciona de manera coherente los diferentes apartados que inte-
gran la unidad didactica.

-Elabora un cierre adecuado y coherente con el plantea-
miento de la u nidad didactica.

-Incluye referencias a investigaciones, estudios, bibliografia y/o
webgrafia pertinentes y actualizadas.

Aspectos

Metodoldbgicos
40%

-Presenta una unidad didactica vélida y viable.

-Plantea objetivos y contenidos q u e promueven el desarrollo
de competenciasen el alumnado.

-Se adapta al nivel y etapa elegidos y se contextualiza en una reali-
dad educativaconcreta.

-La unidad didéactica favorece la inclusion, de forma que todo el
alumnado puede estar presente, participar y a tomar en un marco
comun.

-Sefala las medidas de respuesta e du c ativ a para la inclu-
sion de todo el alumnado. Incluye aspectos relacionados con la
accesibilidad al curriculum.

-Promueve el desarrollo de las competencias y la aplicabilidad
de losaprendizajes a situaciones relacionadas con la vida.

-Muestra con claridad propuestas didacticas, opciones metodolo-
gicas y estrategias,y las fundamenta.

-Hace referencia a la evaluacion competencial enfatizando en los
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procesos de aprendizaje y no solo en el resultado final.

-Incluye actividades que conectan los contenidos con las ex-
periencias y saberes del alumnado.

-Ofrece variedad de recursos, ejemplos, esquemas, graficos,
modelos,imagenes, etc. que ayudan a aprender y a aclarar los con-
tenidos expuestos.

-Utiliza recursos tecnoldgicos integrados en el desarrollo de la uni-
dad didactica.

-Muestra evidencias que avalan los contenidos expuestos en la uni-
dad didactica o propuesta equivalente, y ofrece referencias biblio-
graficas, webgrafia, investigaciones, autores, etc. pertinentes y ac-
tualizadas que dan rigor al desarrollo del tema.

-Expone la unidad didactica de manera original, ofreciendo elemen-
tos de innovacion educativa en su desarrollo.

-No se observan errores de contenido o de concepto.

Evaluacién
40%

-Define criterios de evaluacion adecuados que incluyen todo el
alumnado.

-Evalla competencias clave.

-Propone diferentes instrumentos de evaluacion y disefia activida-
desde evaluacion orientadas al desarrollo de competencias.

-Contempla estrategias que ayudan el alumnado a autoevaluarse,
a reflexionar sobre qué, cdmo y para qué aprende.

-Incluye una autoevaluacion de la practica docente.

Expresiony
exposicién oral
10%

-Expone de manera clara y correcta. Comunica con fluidez y, aun-
gue haga pausas, mantiene un ritmo adecuado.

-Muestra seguridad y coherencia en la exposicién.

-Capta la atenciéon con un discurso muy organizado, ameno, utiliza
ejemplos, analogias u otros recursos que aclaran la exposicién de
los contenidos.

-Emplea correctamente el lenguaje técnico, y hace un uso
adecuado.

-Transmite la informacién despertando interés, muestra implica-
cion y conviccion en la defensa de la programacion.

-Mantiene un lenguaje corporal que favorece la comunicacion, mira
al tribunal y muestra competencias comunicativas.

-Utiliza una entonacion, volumen, ritmo, énfasis que refuerzan los
contenidos y ayudan a mantener la atencion.

-Utiliza material auxiliar y recursos didacticos (pizarra,
ilustraciones,diagramas, esquemas, multimedia, TIC) para apoyar
y complemen-tar los contenidos.
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El material utilizado en la exposicion debe ser “auxiliar’, sin que se pueda considerar
la base o parte fundamental de la misma.

Entre éste pueden encontrarse recursos didacticos electrénicos propios, aportados
por el candidato/a, si bien se ha de tener en cuenta que el tiempo destinado a su
puesta en funcionamiento, asi como los posibles problemas de conexion o
funcionamiento miento no seran en ningun caso atribuibles al tiempo total destinado

al ejercicio ni estas cuestiones seran a subsanar por parte del 6rgano de seleccion.

PARTE B.2.
EJERCICIO PRACTICO 50% PARTE B.2

Se ajustar a las especificaciones, pautas y criterios que se establecen en el Anexo I
de la Orden 72/2022 de 26 de diciembre (DOGV 29-12-2022).

Consiste en la realizacion de 2 pruebas tedrico-practicas, B.2.1. y B.2.2., que permi-
tirhn comprobar que se posee una formacion cientifica, y un dominio de las habilidades
técnicas propias de la especialidad de cocina y pasteleria. Se dispondra de un
maximo de 3 horas para la realizacién de las 2 pruebas.

La parte B.2.1 sera el 30% de la calificacion total de la parte “B.2” y la parte B.2.2.
el70% de la nota total de la parte B.2.

Al finalizar la parte practica de las pruebas, cada aspirante debe dejar su puesto limpio

y en condiciones de uso. Se prevén 15 minutos de limpieza, fuera de cronémetro.

Las elaboraciones seran fotografiadas durante el proceso de realizacion y en la pre-

sentacion final para facilitar la evaluacion.
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APARTADOS ITEMS PARTES B.2.1. Y B.2.2.

Estructuray
presentacion
10%

-La organizacioén del contenido practico esta ordenada y la pre-
sentacion es clara.

-Se adecua a lo que se pregunta o a las indicaciones dadas.
-Escribe con correccién ortografica, sintactica y semantica.
-Uso adecuado del vocabulario técnico profesional.

-Gestiona adecuadamente el espacio y el tiempo.

Contenido
70%

-Correcta ejecucion del proceso siguiendo las normas de se-
guridad e higiene adecuadas en el puesto y en la persona as-
pirante.

-Seguridad e higiene en el proceso de manipulacion y trans-
formacion de los alimentos, aplicando la legislacion vigente en
todo momento.

-Respeto y aplicacion de la legislacion respecto a los APPCC
y riesgos laborales.

-Nivel de aprovechamiento de las materias primas.

-Seleccion y utilizaciéon diestra de utiles y herramientas.
-Ejecucion de las distintas técnicas: nivel de destreza demos-
trado por el/la opositor/a.

-ldoneidad y dificultad de las técnicas aplicadas.

-Resultado obtenido: presentacion y originalidad de los pro-
ductos terminados.

Progresion adecuada en el desarrollo de las pruebas.

Justificacion
didactica
20%

-Sitta el contenido practico en el marco del curriculo.

-Es capaz de relacionar el contenido concreto del supuesto con
otros contenidos.

-Se refiere al alumnado, a sus caracteristicas, conocimientos
previos o cualquier otra consideracion que resulte pertinente
en el desarrollo del supuesto.

-Se observa atencion a la inclusion de todo el alumnado.
-Utiliza recursos adecuados.

-En caso de que el supuesto lo requiera, ofrece referencias
a la evaluacion, a los criterios y/oinstrumentos de valoracion
de los procesos y de los resultados.

.Muestra conocimientos y disposicion a la innovacion.
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UNIFORMIDAD OBLIGATORIA'YY HERRAMIENTAS

La persona opositora traeré para la realizacion de las diferentes pruebas de contenido
practico realizadas en el taller:

o Dos pafnos

o El uniforme completo de cocina como marca las normas deontoldgicas de la
profesion (gorro, pico, chaquetilla, delantal, pantalones y calzado homologado).

o Herramientas béasicas de uso personal: puntilla, cebollero, cuchillo de sierra,
deshuesador, abrelatas, pelador, tijeras, varillas, boquillas, mangas, espatula, lengua,
termOmetro, cornalina, espatula metalica (“‘rasqueta”), cucharas.

No se permitird la realizacion de la prueba a las personas que asistan sin la uniformi-
dad completa y sin las herramientas de uso personal.

MATERIAL OPCIONAL

La persona candidata podra llevar a las pruebas de cocina y/o pasteleria el utillaje
/herramienta que estime oportuno.

Se recomienda pequefia maquinaria de uso personal como bascula electronica, tur-
mix, batidora, etc.

No estara permitido el uso de robots de cocina tipo Thermomix o similar.
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6. CALIFICACION

Fase de oposicion: media ponderada de cada una de las partes, valoradas de 0
a 10.

- Parte A: 40%
- Parte B: 60%: parte B.1 y parte B.2: 50% para cada parte.

Se considerara superada con calificaciones igual o superior a 5 puntos.

Fase de concurso: segun el baremo, con calificacion igual o superior a 5 puntos.

Santa Pola, 12 de junio de 2023.
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